Menu de Paques

En attendant lI'essentiel ....
Bruschetta de ricotta/ feves & tomates séchées

kgl Jd@

Déclinaison d'asperges vertes & blanches du Valais
Oeuf bio a 63°/ julienne de viande séchée
Emulsion de parmesan

o wl JJG

Epaule d'agneau confite 12 heures a l'ail des ours
accompagnée de sa cbtelette rotie
ou
Filet de boeuf saisi a la plancha
Béarnaise a l'ail des ours

Brochette de pommes nouvelles
Poélée de légumes printaniers “ O " morilles

o ul w‘d@

Pavlova “ O ” fraises Gariguettes
Creme “ O " citron vert ...
C'est juste a vous “ retourner ” |a téte

Fr. 70.00

Servi sur réservation
le dimanche 20 avril 2025 a midi

Restaurant le Continental

Rue du Pas-de-I'Ours 5
3963 Crans VS

Tél. 027.481.49.28



